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1. Общие положения 

 1.1. Настоящая Программа устанавливает порядок организации и осуществление 

производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-

эпидемиологических мероприятий, обязательных для выполнения всеми работниками. 

1.2 Организация производственного контроля в МОКУ СОШ пгт Лальск возлагается на директора  

Зарубина А.А. 

 1.3. Целью производственного контроля является обеспечение безопасности и безвредности для 

человека и среды обитания вредного влияния факторов производственной среды, путем должного 

выполнения требований нормативно-правовых актов санитарного законодательства, 

осуществление санитарно-эпидемиологических (профилактических) мероприятий, организации и 

осуществления контроля за их соблюдением. 

 1.4. Общее руководство осуществлением производственного контроля за соблюдением санитарных 

правил, санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий возлагается на 

директора. 

 1.5. К настоящей Программе относятся термины с соответствующими определениями: 

 Санитарно-эпидемиологическое благополучие населения – состояние здоровья населения, среды 

обитания человека, при котором отсутствует вредное воздействие факторов среды обитания на 

человека и обеспечиваются благоприятные условия его жизнедеятельности. 

Среда обитания – совокупность объектов, явлений и факторов окружающей (естественной и 

искусственной) среды, определяющая условия жизнедеятельности человека. 

 Факторы среды обитания - биологические (вирусы, бактерии, паразиты и др.), химические и 

физические (шум, вибрация, ультразвук, инфразвук, ионизирующее, неионизирующее), социальные 

(питание, водоснабжение, условия труда, быта и отдыха), которые могут оказывать воздействие на 

человека и на состояние здоровья будущих поколений. 

 Вредные воздействия на человека – воздействие факторов среды обитания создающее угрозу жизни 

и здоровью будущих поколений. 

 Благоприятные условия жизнедеятельности человека – состояние среды обитания, при котором 

отсутствует вредное воздействие ее факторов на человека и имеются возможности для 

восстановления нарушенных функций организма человека. 

 Безопасные условия для человека – состояние среды обитания, при котором отсутствует 

вероятность вредного воздействия ее факторов на человека. 

 Санитарно-эпидемиологическая обстановка - состояние здоровья населения и среды обитания на 

определенной территории в конкретно указанное время. 

 Гигиенический норматив – установленное исследованиями допустимое максимальное или 

минимальное количественное или качественное значение показателя, характеризующее тот или 

иной фактор среды обитания с позиции его безопасности и безвредности для человека. 

 Государственные санитарно-эпидемиологические правила и нормативы (далее санитарные 

правила) - нормативные акты, устанавливающие санитарно-эпидемиологические требования, 

несоблюдение которых создает угрозу жизни и здоровью человека, а также угрозу возникновения и 

распространения заболеваний. 

 Санитарно-эпидемиологические (профилактические) мероприятия – организационные, 

административные, инженерно-технические, медико-санитарные, ветеринарные и иные меры, 

направленные на устранение или на уменьшение вредного воздействия на человека факторов среды 

обитания, предотвращения возникновения и распространения инфекционных и неинфекционных 

заболеваний (отравлений) и их ликвидации. 

 Профессиональные заболевания – заболевания человека, возникновение которых решающая роль 

принадлежит воздействию неблагоприятных факторов производственной среды и трудового 

процесса. 

 Инфекционные заболевания – инфекционные заболевания человека, возникновение и 

распространение которых, обусловлены воздействием на человека биологических факторов среды 

обитания (возбудителей инфекционных заболеваний) и возможностью передачи болезни от 

заболевшего человека, животного к здоровому человеку. Инфекционные заболевания представляют 

опасность для окружающих и характеризуются тяжелым течением, высоким уровнем смертности, 

распространением среди населения (эпидемии). 
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 Массовые не инфекционные заболевания (отравления) – заболевания человека, возникновение 

которых обусловлено воздействие неблагоприятных физических, и (или) химических и (или) 

социальных факторов среды обитания. 

 

  Характеристика условий размещения объекта питания МОКУ СОШ пгт Лальск 

Название объекта 

 

Школьная столовая 

 

Адрес 

 

Кировская область, Лузский район, пгт 

Лальск. пер.Набережный, д.8 

ФИО руководителя школы 

 

Зарубин Андрей Анатольевич 

Повар Богданова Татьяна Ивановна 

Бракеражная комиссия Приказ № 03-22/19-1 от 31.08.2022 г 

 

Размещение объекта 

 

Столовая размещена в здании 

 

Холодное водоснабжение 

 

Ценртрализованое 

 

Горячее водоснабжение 

 

Установлен 3 водонагревателя 

 

Отопление 

 

Ценртрализованое 

 

Вентиляция 

 

Естественная 

 

Освещение 

 

Комбинированное 

 

Набор производственных и вспомогательных 

помещений 

Пищеблок, обеденный зал на 80 места, 

складские помещения 

Доставка продуктов 

 

Автотранспорт поставщика 

 

 

Перечень должностных лиц, на которых возлагаются функции по осуществлению 

производственного контроля. 

Директор – Зарубин Андрей Анатольевич 

за организацию производственного контроля. 

за температурой воздуха в холодное время года; 

Медицинский работник – Попова Светлана Владимировна 

 за своевременным прохождением медосмотров, флюорографии 

 за профилактикой травматических и несчастных случаев. 

Зав производством – Богданова Татьяна Ивановна 

за организацией питания и качественного приготовления пищи 

 за соблюдением санитарно-гигиенических и противоэпидемических мероприятий, соблюдением 

санитарных правил и гигиенических нормативов. 

 за состоянием территории, своевременную дератизацию и дезинсекцию помещений, проведение 

лабораторных исследований по программе производственного контроля; 

Организатор внеклассной и внешкольной воспитательной работы – Суслова Надежда Дмитриевна 

 За организацию досуговой  деятельности учащихся, кружковой работы 

за санитарно-просветительской работой. 
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№ п/п 

 

Наименование 

мероприятий 

 

Сроки 

 

Ответственные 

 

1 

 

Контроль за 

соблюдением 

санитарно-

гигиенических 

требований 

В течение года 

постоянно 

 

Директор школы 

 

2 

 

Организация и 

проведение 

профилактических 

медицинских 

осмотров работников 

при приемке на 

работу 

и в соответствии с 

перечнем согласно п.9 

 

Директор школы 

 

3 

 

Проведение 

профилактических 

работ по дезинсекции, 

дератизации и 

дезинфекции. 

постоянно 

 

Директор школы 

 

4 

 

Проверка качества и 

своевременности 

уборки помещений, 

территории. 

ежедневно 

 

завхоз 

 

5 

 

Контроль за 

качеством 

поступающих 

продуктов питания, 

соблюдение условий 

транспортировки, 

хранения и 

реализации пищевых 

продуктов. 

постоянно 

 

повар 

6 

 

Контроль за 

организацией 

рационального 

питания детей, 

качественным 

приготовлением 

пищи, организацией 

питьевого режима 

обучающихся, 

проведения 

витаминизации, 

хранением суточных 

проб. 

Ежедневно  Бракеражная 

комиссия 

 

7. 

 

Контроль за 

своевременным 

проведением 

профилактических 

прививок детей и 

персонала в 

соответствие с 

национальным 

календарем прививок. 

постоянно 

 

Фельдшер  

8 

 

Контроль за 

температурным 

режимом помещений 

постоянно 

 

Фельдшер 
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для пребывания детей 

и режимом 

проветривания. 

9 

 

Обеспечение СИЗ, 

спецодеждой 

персонал 

образовательного 

учреждения. 

постоянно 

 

директор школы 

 

10 Санпросветработа постоянно Ответственный за в/р 

11 

 

Профилактика 

травматизма и 

несчастных случаев 

постоянно 

 

Ответственный за в/р 

 

 

 Перечень контингента работников, подлежащих медицинским осмотрам, согласно приказа 

Минздравсоцразвития РФ № 302н от 12.04.2011 и профессионально-гигиенической 

подготовке. 

№ 

п/п 

 

Профессия 

 

Количество 

работающих 

 

Характер 

производимых 

работ и вредный 

фактор 

 

Кратность 

периодического 

медосмотра 

 

Кратность 

профессионально-

гигиенической 

подготовки 

 

1. 

 

Педагоги: 

учителя, 

заместитель 

директора по 

учебно-

воспитательной 

работе, 

воспитательной 

работе, 

библиотекарь. 

 

19 Работы в 

школьных 

образовательных 

учреждениях 

Перенапряжение 

голосового 

аппарата, 

обусловленное 

профессиональной 

деятельностью 

 

1 раз в год 

 

1 раз в 2 года 

 

2. 

 

Директор. 

 

1 Работы в 

школьных 

образовательных 

учреждениях 

 

1 раз в год 

 

1 раз в 2 года 

 

3. 

 

Заведующий 

хозяйством, 

Повар 

 

5 Работы в 

школьных 

образовательных 

учреждениях 

Подъём и 

перемещение груза 

вручную. 

1 раз в год 

 

1 раз в  год 

 

4. 

 

Учитель 

технологии 

 

1 Пыль 

растительного 

происхождения 

 

1 раз в год 

 

1 раз в 2 года 

 

5. 

 

Учитель 

информатики 

 

1 Работы в 

школьных 

образовательных 

учреждениях 

Зрительно-

напряженные 

работы, связанные 

1 раз в год 

 

1 раз в 2 года 
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с работами на 

компьютерах 

Влияние 

электромагнитного 

поля 

широкополосного 

спектра частот от 

ПЭВМ 

 

6. 

 

Уборщица 

служебных и 

производственных 

помещений 

 

4 Работы в 

школьных 

образовательных 

учреждениях 

Синтетические 

моющие средства 

Хлор и его 

соединения 

1 раз в год 

 

1 раз в 2 года 

 

7. 

 

Учитель химии 

 

1 Работа с 

веществами и 

соединениями, 

объединёнными 

химической 

структурой. 

1 раз в год 

 

1 раз в 2 года 

 

8. 

 

Рабочий по 

комплексному 

обслуживанию и 

ремонту зданий, 

водитель, 

сторожа 

 

4 Работа в школьном 

образовательном 

учреждении 

Работа, связанная с 

мышечным 

напряжением, с 

напряжением 

внимания. 

Подъём и 

перемещение груза 

вручную. 

1 раз в год 

 

1 раз в 2 года 

 

 

 

 Перечень возможных аварийных ситуаций, при возникновении которых осуществляется 

информирование населения, органов местного самоуправления, Федеральную службу по 

надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека по Кировской области 

1. Отключение электроснабжения. 

2. Аварии на системе водопровода, канализации. 

3. Отключение тепла в холодный период года. 

4. Пожар. 

5.  Непредвиденные ЧС: 

6. Выход из строя электротехнического и холодильного оборудования. 
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Мероприятия,  предусматривающие обоснование безопасности для человека и  среды 

обитания. 

 

№ п\п Наименование мероприятий периодичность Ответственный 

исполнитель 

1. Соблюдение условий сбора и вывоза мусора по мере 

накопления 

Завхоз 

 

2. Заключение и продление договора на вывоз 

мусора 

1 раз в год Директор 

3. Наличие аптечки для оказания первой помощи 

и ее пополнение 

постоянно фельдшер 

4. Обеспечение достаточным количеством 

моющих  и дезинфицирующих средств, 

уборочным инвентарем и других предметов 

материально-технического освещения 

постоянно завхоз 

5. Осуществление контроля за качеством 

питьевой воды ( заключение договора) 

ежегодно директор 

6. Постоянный контроль за санитарным 

состоянием территории 

постоянно Завхоз 

7. Заключение, продление договора с 

организацией, имеющей лицензию на 

проведение дезинсекции и дератизации. 

ежегодно директор 

8. Проведение косметического ремонта всех 

помещений 

ежегодно Директор, завхоз, 

зав. кабинетами 

9. 

 

Контроль санитарного состояния всех 

помещений: 

ежедневно 

 

 

Завхоз 

-влажная текущая  уборка  

 
-генеральная уборка всех помещений 1 раз в месяц 

10 Контроль за режимом проветривания 

помещений 

ежедневно Зам по УВР, 

зав.кабинетами. 

11. Контроль за воздушно-тепловым режимом 

всех помещений 

ежедневно завхоз 

12. Контроль за нагрузкой учащихся ежегодно зам по УВР 
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13. Контроль за питанием учащихся: согласование 

меню предварительно, перед каждым учебным 

годом и лагерем дневного пребывания с ТО 

ТУ Роспотребнадзора. 

Ежегодно Директор, старший 

повар. 

14. Наличие медицинских книжек сотрудников с 

пройденным мед. осмотром и санитарно-

гигиеническим обучением 

постоянно директор 

15. Осуществлять прием сотрудников на работу 

при наличии медицинского осмотра и 

пройденного санитарно-гигиенического 

обучения 

постоянно директор 

16. Организовывать своевременное прохождение 

санитарно-гигиенического обучения 

сотрудниками 

1 раз в 2 года и 

ежегодно (по 

категориям 

работников) 

 директор 

18. Организовывать своевременное прохождение 

санитарно-медицинских осмотров 

сотрудниками. 

постоянно Директор 

19. Иметь протоколы лабораторных исследований 

по проведению лабораторного 

производственного контроля  

постоянно Директор 

20 Иметь документы, подтверждающие качество, 

безопасность и происхождение поступающей 

продукции 

постоянно Старший повар 

21. Иметь запас разрешенных дезинфицирующих 

средств  

постоянно завхоз 

22. Иметь не менее 2-х комплектов спец. Одежды 

для персонала 

постоянно Завхоз 

24. Проводить визуальный контроль за 

выполнением санитарно-

эпидемиологическими (профилактическими) 

мероприятиями, соблюдением санитарных 

правил, разработкой и реализацией мер, 

направленных на устранение выявленных 

нарушений 

постоянно Директор 

24.1 Проверка температуры воздуха внутри 

холодильного оборудования. 

постоянно Ст.повар 

24.2 Проверка качества поступающей продукции – 

документальная и органолептическая, а также 

сроков и условий ее транспортирования, 

хранения и реализации. 

постоянно Ст.повар 
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24.3 Проверка качества и своевременности уборки 

помещений столовой, соблюдения режима 

дезинфекции, использования средств 

индивидуальной защиты, соблюдения правил 

личной гигиены 

постоянно Мед. сестра 

24.4 Проверка строгого соблюдения товарного 

соседства при хранении, реализации 

продукции 

постоянно ст. повар 

24.5 Контроль за соблюдением выполнения 

технологического процесса 

постоянно Мед. сестра 

24.6. Контроль за санитарным состоянием  

прилегающей территории к пищеблоку 

постоянно Завхоз, ст.повар 

24.7 Контроль за соблюдением правил мытья 

посуды и обработки яиц 

постоянно Мед. сестра 

24.8 Контроль за состоянием разделочного 

инвентаря и кухонной посуды 

постоянно Мед. сестра,  

ст.повар 

24.9 Контроль за соответствием объема и 

ассортимента вырабатываемой и реализуемой 

продукции . 

постоянно Бракеражная 

комиссия, 

директор 

24.10 Контроль за техническим состоянием 

технологического и холодильного 

оборудования 

постоянно Директор, ст. 

повар 

24.11 Контроль за температурой воды в моечных 

ванных 

постоянно Ст. повар 

25 Своевременное информирование ТО ТУ 

Роспотребнадзора по Кировской области об 

аварийных ситуациях по телефону 

постоянно Директор, 

заместители 

директора 

25.1 Выход из строя холодильного оборудования постоянно Завхоз 

25.2 Авария на системах водоснабжения, 

канализационной системы с изливом сточных 

вод . 

постоянно Директор, 

дежурный 

администратор 

25.3 Сообщение о кишечном инфекционном 

заболевании, отравлении, связанном с 

употреблением готовых блюд. 

постоянно Директор, 

дежурный 

администратор 
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12.  Лабораторные исследования 

  

6. Производственный контроль осуществляется 

Наименование лаборатории (учреждения) Филиал ФБУЗ "Центр гигиены и 

эпидемиологии в Кировской области в Юрьянском районе" 

 

Показатели исследования 

 

Кратность 

 

Место замеров (количество замеров) 

Вода водопроводная по 

микробиологическим 

показателям 

1 раз в год, 1 проба 

 
из разводящей сети  

Вода водопроводная по 

санитарно- химическим 

показателям  

1 раз в год, 1 проба 

 
из разводящей сети  

Освещенность 

 

1 раз в четверть 

(визуально, все ли 

рабочие светильники-

освещенность 

проверялась при 

процедуре 

специальной оценки 

труда, вывод:  

освещённость  в 

норме при работе 

всех светильников) 

кабинеты 

Температура воздуха 

 

Ежедневно  в осенне 

– зимний период 

(самостоятельно) 

Все помещения 
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Г Р А Ф И К 

проведения уборки столовой 

№ 

 

Мероприятия 

 

Сроки 

 

1 

 

Влажная  уборка столовой. 

 

Ежедневно 

 

2 

 

Уборка столов производится после приема пищи. Мытье 

столов с горячим мыльным раствором. 

 

Ежедневно 

 

3 

 

Мытье посуды осуществляется после приема пищи по 

схеме согласно сан. минимума. 

 

Ежедневно 

 

4 

 

Щетки для мытья инвентаря обрабатываются после 

использования, согласно сан. правилам. 

 

Ежедневно 

 

5 

 

Остатки пищи обеззараживаются и удаляются. 

 

 

Ежедневно 

 

6 

 

Борьба с мухами и грызунами. 

 

Постоянно 

 

7 

 

Влажная уборка варочного зала и подсобных помещений. 

 

Ежедневно 

 

8 

 

Генеральная уборка помещений с мытьем окон. 

 

1 раз в неделю 

 

 

Перечень форм учета и отчетности, установленной действующим законодательством по вопросам, 

связанным с осуществлением производственного контроля: 

1. Личные медицинские книжки работников; 

2. Акты отбора проб и протоколы лабораторных исследований аккредитованных лабораторий; 

3. Муниципальные контракты и акты приема выполненных работ (вывоз отходов, дератизация, 

дезинсекция и т.д.) 
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